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KUS UZUMLU KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

0,5 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 - 2 su bardagi un

125 g yumusak margarin veya tereyagi
0,5 ¢ay bardagi yogurt

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 gay bardagi kus Gzim0

1 gay bardag! iri kinlmig badem

Uzeri icin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden ¢aligtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Hamur kabartma tozunu un ile karigtirip eleyin. Tereyagi veya margarin, yogurt, pudra sekeri ve sekerli vanilini
ilave edip yodurarak yumusak bir hamur hazirlayin. Daha sonra kus Gzimu ve bademleri ekleyip tekrar yogurun.
Hamurdan yumurta sarisi blyUkligunde pargalar alip tezgahin tizerinde 7-8 cm boyutunda uzatin. Bu sekilde
uzattiginiz 2 adet hamuru yan yana alin, 1 adet de onlarin tGzerine koyun.

Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin, firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun. Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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