—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUS PIDE

Ayse Tuter

3 ekmek hamuru

1,5 su bardagi zeytinyagi

250 gr. yogurt

2 yumurta

Tuz

1 kase lor veya 100 gr. kasar peyniri

Hamurdan portakal blyikliigiinde bir parga koparin. Yemek tabagi biyukliginde acin. Uzeri yagla ticer adet
ust Uste koyun. Tepsiyi yaglayin. 3 hamur tepsi biiyiikliglnde agin ve tepsiye yerlestirin. Bir kapta yogurdu,
yumurtayi, loru ve zeytinyagini ¢irpin. Uzerinde gezdirin. Uzerine tekrar 3 hamur koyun. Hamur bitene kadar bu
islemi tekrarlayin. 10 cm blyikliginde kare dilimler kesin. Kalan sosu Gzerine dokun ve 200 derecelik firinda

pisirin.
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