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KUS LOKMASI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi siviyag

1 corba kasigi irmik

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Uzeri icin:

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi

Once seker ve su bir tencereye konur ve kaynatilir. Sogumaya birakilir. Hamur malzemesi bir araya getirilir, 6zI0
bir hamur yapilir. Hamurdan yarim ceviz kadar parc¢alar alinir ve yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye siralanir. 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir. Sicakken soguk gerbete atilir. Serbeti gekince servis tabagina aktarilr.
Uzerine hindistancevizi serpilir.
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