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KUS CORBASI

Yirmi adet 6kse kuslarini temizledikten sonra una bulayip birkag kez yikayiniz. Kokusu tamamen gitmesi igin
tekrar una bulayip yarim saat birakiniz. Sonra temiz yikayip, bir budun incik kemigini diger bir budun sinirine
gecirip tencereye koyunuz. Ustlin( drtiinceye dek su koyup orta atese suriniz. Yeterince pigince indirip kuslari
¢ikariniz. Diger bir tencereye bir sogani ¢centip yarim kasik tereyagiyla kavurduktan sonra kuslardan kalan su ile
Islatiniz. Sonra énceden islatip sizmis oldugunuz bir miktar mercimekle temizlenmis bir miktar pirinci salip,

tencereyi kapayip hafif ateste pismeye birakiniz. Geregince pisince kuslara bir miktar tuz ilave ediniz. iki tagim
sonra kaseye koyup servis yapiniz.
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