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KURUYEMISLI VE YENIBAHARLI COREK

500 gr un

1 paket maya

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi toz seker
2 yemek kasigi margarin
230 mlihk sGt

150 gr kuru kayisi

100 gr kuru Gzim

150 gr kuru incir

100 gr iri gekilmis ceviz igi
1 cay bardadi esmer seker
2 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

1 adet limonun suyu

200 gr pudra sekeri

Hamur igin un, maya, 1 adet yumurta, 1 yemek kasigi margarin, toz seker ve situ derin bir kaba alarak yogurun.
Uzerini nemli bir bezle 6rtlp 1 saat mayalanmaya birakin. Derin bir kasede tavla zari blyUkliginde dogradiginiz
kayisl, incir, ceviz, Giz0m, seker, yenibahar ve tarcini karistinn. Hamurun Gzerine az un serperek dikddrtgen
blyUkliginde agin. Gzerine eritilmis 1 yemek kagsigi margarini strtip meyveli malzemeyi serpin. Rulo seklinde
sarin. Dikdértgen kalibin tabanina margarin strtin. ¢cérek hamurunu dilimleyip yan yana olacak sekilde kaliba
dizin. 20 dakika mayalanmaya birakin. dnceden isitiimis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Sos icin
limon suyu, su ve pudra sekerini karistirin. Finndan ¢ikardiginiz ve soguttugunuz ¢éreklerin Gzerine gezdirip
servis yapin.
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