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KURUYEMISLI TART

Hamuru:

Yarim su bardag findik
200 gr kakaolu biskivi
2 paket bitter ¢ikolata
100 gr margarin
dolgusu:

1 su bardagi toz seker
2 ¢orba kasigi su

2 ¢orba kasigi margarin
1 su bardagi krema

1 su bardag antepfistigi
1 su bardag@i findik

1 su bardagi ceviz

Oncelikle biskiivi ve findigi robottan gegirin; un haline gelinceye kadar gekmeye devam edin. Cikolata ve
margarini benmaride birlikte eritip, bisklviye katarak karistirin. Tart kalibina dékin; elinizle bastirarak kaliba
yayin. Soguyup katilagmasi igin, buzdolabinda 1 saat bekletin. Karamel dolgusu igin, tozgekeri su ile birlikte bir
tencereye alin ve karamel rengini alana kadar pisirin. Ben bu sirada ¢ikan kokuya hayranim:)) Uzerine margarini
ve kremayi ilave edin. tencereyi ocaktan alip, kuruyemisleri ekleyip karigtirin ve bu karisimi soguyan tartin
ortasindan bagslayarak Uzerine bosgaltin.

Not: Eger tarti butln olarak kaliptan ¢ikarip, servis tabagina koyarak servis yapacaksaniz, kullandiginiz kalibin
kelepgeli olmasinda fayda var. Glnku tart hamuru kirllabiliyor. Ben borcamda yaptim ve bUitiin olarak baktim
¢ikmayacak, igcinde birakmak zorunda kaldim. Ya da kic¢uk tart kaliplari kullanabilirsiniz; ki¢Uk kaliptan
¢ikarmak, daha kontrolll ve kolay olur.
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