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KURUYEMISLI KEK

50 gr margarin

3 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

4 adet yumurta

1 paket kabaratma tozu

1 paket vanilya

1 su barda@i portakal suyu
1 cay bardadi kuru kayisi
1 cay bardagi kuru incir

1 cay bardagi kuru Gzim
2 cay bardag siyah tGizim

Yumurtalar ve sekeri hamur yogurma kabina alip mikserle kbpUk kdpUk olana kadar ¢irpin. Siviyagd, margarini
ve sutl ekleyip karigtinin. Un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edip piitirstz bir hamur olana kadar ¢irpin.
Kayisi, incir, iztm, siyah GzOmU iyice yikayin. Portakal suyunu genis bir kaseye dokin. Kayisi ve incirleri ki¢Uk
parcalara dograyip portakal suyuna ilave edin. Kuru Gzim ve siyah Gzimleri ekleyip 20-30 dakika bekletin.
Kagit pecete Uzerine alip iyice sizln. Kuruyemigleri hamura ilave edip tahta kagikla alttan tste dogru karigtirin.
Hamuru yagdlanmis dikddértgen kek kalibina dodkdip tzerini spatula ile diizelterek yayin. Onceden isitilimis 180
dereceye ayarli firinda 35-40 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip iinmasi i¢in 10 dakika bekletin. Servis tabagina alip
dilimleyin.
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