—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU YEMISLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gram tereyagi

Yarim su bardag: st

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

1 su bardag@i par¢a cikolata

Ceviz, kuru incir, findik, fistik, kuru tzim

Yumurtalari ve toz sekeri bir kabin icinde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. Oda sicakhgindaki
tereyagini da igine ekleyip karistirmaya devam edin. Sdt, un, kabartma tozu ve vanilyayi da igine ekleyip
karigtirmaya devam edin. Kakao ve parga ¢ikolatay igine katip boza kivamindaki bu karigimi k&gt kaliplara
paylastirin. Iglerine hangi kuru yemisi isterseniz ekleyip 5 dakika bekletin ve 160 derecede 15 dakika pisirin.
Finndan ¢ikinca sogumaya birakin. Istenirse Gzerine erimis ¢ikolatayi stirlip degisik stisleme sekerleriyle
susleyin.
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