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KURUYEMISLI KEK

https://www.sabah.com.tr

15-20 adet kuru kayisi

80 gram tereyag!

1 su bardagi su

1&apos;er ¢cay bardag badem ve ceviz igi
Yarim cay barda@i kuru Gzim
1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi zeytinyad

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Sos igin:

1 ¢orba kasigi piring unu

2 corba kasi§i toz seker

1 su bardag st

1 paket vanilya

Bir tutam kirmizi gida boyasi

Kayisilari dérde bélup tereyadi ve suyla birlikte tencereye alin. Badem, ceviz i¢i ve kuru Gzimleri ekleyip
kayisilar yumusayana kadar pisirin. Diger tarafta yumurtayi toz seker ile ¢irpin. Zeytinyadini ekleyin. Unu ve
kabartma tozunu ilave edip, kasikla iyice karigtirin. Pigen kayisil karigimi kek harcina ekleyip karigtirin ve
yaglanmig kaliba dékan. Ik 15 dakika, 6nceden isitilmis 170 derece firinda, sonra da iyice kabarana dek, isiy
dlsurap, 140 derecede pisirin. Bu arada sosu igin pirin¢ unu, toz seker ve sitl, muhallebi kivami alana dek
pisirin. Sosu ocaktan alip vanilyayi ve gida boyasini ilave edin. Firindan aldiginiz kekin Gzerine sosu gezdirip
dilimleyerek servis yapin.
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