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KURU YEMISLI KEK

7 adet kuru kayisi (suda bekletilmeli)
6 adet kuru incir (suda bekletilmeli)
1 su bardagi ceviz

1 cay bardagdi findik

1 cay bardadi kuru Gzim

1 su bardagi seker

1 cay bardagdi sivi yag

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 limon kabug@u rendesi ve suyu
2,5 su bardagi un

3 corba kasi@i kiyilmig antepfistig

Once suda beklemis ve yumusamig inciri, kayistyi kiyin. igine diger kuru yemisleri koyup limon suyuyla
tatlandirin. Bir kabin iginde yumurta ve gekeri girpin ve lzerine diger malzemeleri koyun. Keke harci yapin ve
yaglanmig yuvarlak kek kalibina dokiin. Uzerine kuruyemigleri yerlestirin. 180 derecede firina verip pigirin.
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