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KURUUZUMLU TAVUK BUDU

600 gram tavuk budu

1 ¢corba kasigi tereyad

1 limon

1 corba kasigi tahin

3 dis sarimsak

2 ¢orba kasigi kuru Gzim
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz, karabiber, kimyon

Limonun kabugunu rendeleyin, Gzerine suyunu sikin. Tahin, ezilmis sarimsak, kuru Gzim, zeytinyadi ve baharat
ekleyip karigtirin. Bu karigima tavuklar aktarip karistirin, 40 dakika bekletin. Daha sonra firin tepsisine dizin ve
200 derecede 40 dakika kadar pigirin. Isterseniz 1zgarada da pisirebilirsiniz. Servis tabagina aktarip Uzerine
tepsideki pisme suyundan gezdirin. Yaninda bol salatayla sunun.
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