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KURUTULMUS SEBZELI BULGUR PILAVI

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 adet sogan

3 yemek kagig margarin

4 yemek kasig sebze

2.5 su bardag sicak su

1 tath kasigi Tuz

1 tath kasidi Karabiber

Sogani klip seklinde dodrayip sana yaginda pembelesinceye kadar kavurun. Bulguru iyice yikayip suyunu
slizdiikten sonra soganlara ekleyin ve birkag dakika kavurun. Sicak su ve tuz ekleyip kapagi kapali olarak
pismeye birakin. Bulgur suyunu gekmeye baglayinca karabiber ve kurutulmus sebzeleri ilave edip karistirin ve
kisik ateste tamamen yumusayincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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