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KURUTULMUS KUZUMANTARI GORBASI

10 g kurutulmusg kuzumantari,

1 cay bardagi sirke,

1 domates,

400 er ml orman mantari sosu ve sigireti sosu (Lacroix),

1 ¢orba kasigi kurutulmus yesillik (maydanoz, sogancik, frenk maydanozu gibi),
tuz, karabiber

Kuzu mantarlarini seriye yatirarak kabarmaya birakin. Domatesi kaynar suya batirip kabugunu soyun. Domatesi
4'e bolun, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kip halinde dograyin. Kuzumantarlarini seri iginde bir tagim kaynatin, orman
mantari sosu, sidireti sosu ve domatesi ilave edin. Gorbayi kisa bir siire bekletin, yesillik, tuz ve biber atin.
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