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KURUTULMUS DOMATESLI VE PEYNIRLI PAY

Hamuru icin:

1 adet yumurta

200 gram margarin

3 ¢corba kagiJi st

Yarim kahve fincani ilik su

Yarim limonun suyu

Yarim ¢ay kasigi mahlep

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

Yarim paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Iciigin:

200 gram ince dogranmig sucuk

Yarim su barda@ kiip dogranmig hellim peyniri
1 kahve fincani kiyilmig zeytin

1 kahve fincani kiyilmis kurutulmus domates (zeytinyaginda 1 hafta bekletilmig)
2 adet kiyilmig sivri biber

1 adet kdzlenip kiyilmis kirmizi biber

1 cay kasigi kiyilmis kekik

20 dal kiyilmig feslegen veya nane

Un harig tim hamur malzemesini derin bir kaba alip karigtirin. Uzerine azar azar un ekleyerek kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edene dek yogurun. Serin bir yerde 15 dakika dinlendirin. Hamurun yarisini 25-30 cm
capindaki tart kalibina elinizle yayin. Uzerine i¢ harcindaki malzemeleri sirasiyla yerlestirin. Kalan hamuru
kabinizin blydkliginde agip Uzerine kapatin. Kiirdanla ortasindan delik agin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda 45 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:159524 « adi:Kurutulmus Domatesli ve Peynirli Pay » gonderen:gil « indirme tarihi:29.03.2024 - 04:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kurutulmus-domatesli-ve-peynirli-pay-vt113367
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kurutulmus-domatesli-ve-peynirli-pay-159524.jpg
http://www.tcpdf.org

