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KURUTULMUŞ DOMATESLİ VE FESLEĞENLİ CUPCAKE

Kek için:
1 su bardağı kurutulmuş domates
1 su bardağı kıyılmış fesleğen
2 adet yumurta
1 su bardağı sıvı yağ
1 su bardağı süt
1 çay kaşığı tuz
1 çorba kaşığı toz şeker
2,5 su bardağı un
2 çay kaşığı kabartma tozu
1 çay kaşığı karbonat
Krema için:
400 gram labne peyniri
1 çorba kaşığı kuru fesleğen
Süslemek için:
Kurutulmuş domates ve fesleğen

Kurutulmuş domatesleri zar şeklinde doğrayın. Yumurta, sıvı yağ, süt, tuz ve toz şekeri karıştırma kabına alıp,
hafifçe karıştırın. Elenmiş un, kabartma tozu ve karbonatı bu karışıma ilave edin. Tüm malzemeyi karıştırın ve
hamur yapın. Kurutulmuş domates ve fesleğeni kattıktan sonra şöyle bir çevirin. Kalıpların yarısı dolacak şekilde
karışımı paylaştırın. Önceden ısıtılmış 175 derece fırında 30 dakika kadar pişirin ve soğuması için bir kenara
alın. Krema için labne peynirini mikserle 3-4 dakika sertleşene kadar çırpın. Kuru fesleğeni ilave edin ve
karıştırın. Sıkma torbasına doldurun ve soğumuş keklerin üzerine şekil vererek sıkın. Kurutulmuş domates ve
fesleğenle süsleyin.

© lezzetler.com tarif no:160716 • adı:Kurutulmuş Domatesli ve Fesleğenli Cupcake • gönderen:gül • indirme tarihi:03.05.2024 - 15:54

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kurutulmus-domatesli-ve-feslegenli-cupcake-vt113916
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kurutulmus-domatesli-ve-feslegenli-cupcake-160716.jpg
http://www.tcpdf.org

