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KURUTULMUS DOMATESLI VE FESLEGENLI CUPCAKE

Kek igin:

1 su barda@ kurutulmus domates
1 su bardagi kiyilmig feslegen

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi toz seker

2,5 su bardagi un

2 cay kasig kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

Krema igin:

400 gram labne peyniri

1 corba kasigi kuru feslegen
Sislemek igin:

Kurutulmug domates ve feslegen

Kurutulmus domatesleri zar seklinde dograyin. Yumurta, sivi yag, sit, tuz ve toz sekeri karistirma kabina alip,
hafifce karnstirin. Elenmis un, kabartma tozu ve karbonati bu karigima ilave edin. Tim malzemeyi karigtirin ve
hamur yapin. Kurutulmus domates ve feslegeni kattiktan sonra $6yle bir gevirin. Kaliplarin yarisi dolacak gekilde
karisimi paylastirin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 30 dakika kadar pisirin ve sogumasi igin bir kenara
alin. Krema igin labne peynirini mikserle 3-4 dakika sertlesene kadar ¢irpin. Kuru feslegeni ilave edin ve
karistirin. Sikma torbasina doldurun ve sogumus keklerin tizerine sekil vererek sikin. Kurutulmus domates ve
feslegenle sUsleyin.
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