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KURUTULMUS DOMATESLI RISOTTO

1,5 su bardagi ile Arborio pirinci

10 tane yar kurutulmus domates

1 adet blyUk boy kuru sogan

1 dis soyulmus sarimsak

2 yemek kagigiyla tereyagi

1 yemek kasigi ile zeytinyagdi

1 dal yesil taze ve kekik

5 su bardagi ile sicak tavuk suyu

Yarim su barda@ elma sirkesi

3 yemek kagig! ile toz parmesan peyniri

Kuru sogan ve sarimsag kiiglk parcalar halinde dograyin. Yari kurutulmus domatesleri, yine ayni sekilde kiiglk
kipler halinde kesin

Zeytinyadi ve tereyagini miimkinse teflon bir tencerede kizdirin Sogan ve sarimsaklari rengini alana kadar, kisik
ateste kavurun.

Arborio pirincini ilave ettikten sonra kavurma igslemine karistirarak devam edin. Arada dogradiginiz kurutulmus
domateslerin yarisini da ilave edin

Sicak ve kaynamakta olan tavuk suyundan bir kepge kadar kavrulan piringlere ilave ederek slrekli karistirmaya
devam edin ki; tavuk suyu piringlere iyice yedilsin.

Bu agsamada elma sirkesini de ekleyin ve karigtirarak suyunu cektirin. Nisastasini salmaya baglayan pirince bir
kepce daha sicak tavuk suyundan ilave edin ve karigtirarak suyu gekmesini saglayin.

Kalan kurutulmus domatesleri da bu asamada ekleyerek karistirin.

Piringler uzayip, orta kisimlar seffaf bir gérinim alana kadar sicak tavuk suyu azar azar eklemeye devam edin.
Piringlerin tamamen suyunu gekmemecesine dikkat ederek karistirmaya , ve azar azar tavuk suyu eklemeye
devam edin.

Toz parmesan peynirin yani sira ve ayikladiginiz taze kekik ve nane yapraklarini da ekledikten sonra tim
malzemeyi daha iyi bir kivam almasi i¢in karigtirin.

Ocagin altini kapadiktan sonra, hazirladiginiz kuru domatesli risottoyu, hi¢ bekletmeden sicak olarak servis
edin.
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