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KURUTULMUS DOMATESLI HALKA

Malzeme:

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

100 gram Bizim Margarin

1 cay bardagi su

yarim ¢ay bardagi Bizim Misirézi Yagi
1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
2 cay kasig Tuz

5 dilim kurutulmug domates

Uzeri icin :

1 yumurtanin sarisi

1 corba kasigi ¢orek otu

1 corba kasigi susam

Kurutulmus domatesleri zar seklinde dograyip sicak suyun iginde 1 saat beklettikten sonra iyice stiziin. Unu
yogurma kabina alin. Kurutulmus domates digindaki tim malzemeyi ekleyip pirizsiz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. En son zar seklinde dogranmis kurutulmus domatesleri ilave edin. Gok fazla yogurmadan
hamura karistirin. Hamurdan esit blydklUkte parcalar koparip 15-17 santim uzunlugunda rulolar hazirlayin.
Hamurlarin her birinin iki ucunu birlestirip halka seklinde butinlegtirin. Halkalari yagh kagit serili firin tepsisine
yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi sirip susam ile ¢oérek otu serpin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli
firnda 30-35 dakika pisirin.
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