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KURUTULMUS DOMATESLI BULUT EKMEK

https://www.droetker.com.tr

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi krem peynir

3 yumurta aki

1 tutam tuz

1 cay kasigi Dr. Oetker Karbonat

1 gay bardag kiip seklinde dogranmig kurutulmug domates
Uzeri icin:

Gorekotu

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Karigimin hazirlanigi ve pisirme

Yumurta sarisi ve krem peyniri bir kaseye alip ¢atal ile ¢irpin. Yumurta aklarini cam veya metal bir girpma
kabina alin. Uzerine tuz ve karbonat ekleyip mikserin ylksek devrinde kar haline gelinceye kadar yaklagik 2
dakika ¢irpin. Krem peynirli karisimi ekleyin ve spatula yardimi ile alttan Uste dogru séndirmeden yavasca
karigtirin. Kiip seklindeki kurutulmus domatesleri ekleyin ve 1-2 kez daha karistirin. Hazirladiginiz karigimi 4 esit
miktara bélin, her birini yaymadan top seklinde firin tepsisine siralayin. Uzerlerine ¢orek otu serpin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 13 - 15 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. llik veya soguduktan sonra servis yapin.
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