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KURUT CORBASI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Kurut - 20 gr.
Ddévme - 15 gr.
Nane - 2 gr.

Pul biber - 3 gr.
Sadeyag - 10 gr.

Kurut ve iyice yikanan dévme bir gece 6nceden islatilir. Ertesi giin dévmeler bir tencerede iyice yumusayana
kadar pigirilir. Kurutlarayr bir kapta ezilerekayran kivamina gelinceye kadar karigtirilir. Ezilen kurutlar, dévmenin
Uzerine bogaltilip kaynatildiktan sonra ¢orba kivamina gelinceye kadar pisirilir. Pistikten sonra ké&seye bosaltilir.
Kurut tuzlu oldugundan corbaya ayrica tuz eklenmesine gerek yoktur. Arzuya gére ¢orbanin lzerine yagda
daglanmig nane ve pul biber dokulerek servis edilebilir.

© lezzetler.com tarif n0:126710 « adi:Kurut Gorbasi (Sanlurfa) « génderen:hidir « indirme tarihi:14.04.2025 - 00:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kurut-corbasi-sanliurfa-vt93444
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kurut-corbasi-sanliurfa-126710.jpg
http://www.tcpdf.org

