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KURU SEHRIYE PILAVI

1 paket arpa sehriye

1 su bardag@i kuru fasulye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 litre su

1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir, ertesi gin yumusayana kadar haslanir. Suyu dékilir. Tencereye tereyagi konur,
eriyince sehriye atilir, pembelesene kadar kavrulur. Su ve tuz katilir. Sehriye suyunu ¢ekene kadar pisirilir. En
son haglanmis fasulye eklenir. Zedelemeden alt-Ust edilir. Atesten alinir, 10 dakika dinlendirilir.
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