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KURULU BULGUR PILAVI

1 kase pilavlik bulgur
4 adet kuru biber

4 adet kuru domates
4 adet kuru patlican
1 adet kuru sogan
1,5 kase su

1 ¢orba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

Kuru sebzeler yumusayana kadar haglanir ve ufak dogranir. ince kiyilmis sogan siviyagda pembelesene kadar
kavrulur. Salga ve tuz katilir, bir ka¢ dakika sonra yikanmig bulgur ilave edilir. Hemen sonra hazirlanan kuru
sebzeler atilir, bir kag tur ¢evrilir. Su katilir, kapak kapatilir. 10 dakika kadar pigirilir. Yarim saat dinlendirdikten
sonra karigtirarak servise sunulur.
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