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KURUFASULYELI DRUMSTICK

8 adet Banvit Pilic Drumstick

5 gorba kasidi zeytinyagi

1 adet orta boy sogan (ince kiyillmig)

2 adet etli kirmizi biber (kalin jalyen kesilmig)

1 dis sarimsak (dévulmis)

300 ml domates puresi

1 tath kasidi kuru mecankdégk

400 gr kurufasulye (konserve, stizilmis)

3 ¢corba kasigI ekmek kirig

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Zeytinyagini 1sitip, etleri katin. Hizl ateste ve ara ara gevirerek, her taraflar altin sarisi renk alincaya kadar 5-6
dak. kizartin. Tavadan alin ve sicak tutun.

Ayni tavaya sogan ve kirmizi biberleri koyun. Orta ateste ve karistirarak, soganlar yumusayincaya kadar,
yaklasik 5 dak. soteleyin.

Hafifce karistirarak sarmisagi ekleyin. Etleri yerlestirip, Uzerlerine domates puresini gezdirin. Mercankogk, tuz
ve karabiber serpin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitip, atesi kisin. Tavaya kapak kapatin ve yaklagik
20 dak. pisirin.

Etleri slizerek bir firin kabina yerlestirin. Yemegin sosuna kurufasulyeyi ekleyin. Hafifce karistirip, etlerin arasina
paylagtirin. .

Uzerlerine ekmek kindi serpin. Onceden isitiimig 200°C firinda, Uzerleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik
10-15 dak. pisirin. Sicak servis yapin.
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