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KURU YUFKALI TAVUK (BARTIN)

1 adet tavuk

4 adet kuru yufka

1 tath kasidi kuru feslegen
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

2 su bardag tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Tencereye bitlin tavuk konur ve haglanir. Sonra kemiklerinden ayrilir, iri didiklenir. Bagka bir kaba siviyag
baharatlar ve tavuk suyu konur, bir tagim pigirilir. Kuru yufkalar iri kirilir, Gzerine kagik kagik sivi karigim konarak
karistirilir. Uzerine tavuk konur, servise sunulur.
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