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KURU YUFKA (ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

5000 gr un
3ltsu
30 gr tuz

Butlin malzemeler karistirilarak ele yapismayacak bir kivama gelene kadar yogurunuz. Her biri 80 gr olan 80
farkli pargaya boltintz. Her bir pargayi oklavayla yuvarlak sekilde aginiz. Agarken yapigmamast igin un
kullaniniz. Onceden sac ocaginizi ya da tavanizi isitiniz. Her bir pargayi arkali 6nli gevirerek pisiriniz. Yufka kas
kati halini aldiktan sonra, tiilbente sararak saklayiniz. Gerektiginde Ustline su sikmak yoluyla yumusatarak
kullaniniz.
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