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KURU YUFKA TATLISI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Yufka 10 Adet

Tereyadi 200 gr.

Ceviz igi 1 Su bardagi

Bal igin (Serbet):

Toz seker3 Su bardagi

Su3 Su bardagi

Limon 1 Tatl kagigi

Bal (Serbet) Yapilisi: Toz seker ve su kaynatilir. inmeye yakin limon suyu konur.

Tepsi yaglanir. Yufkalar su ile islatilarak tepsiye yerle§t|r|I|r iki yufkadan sonra Ggtincii yufka eritilmig tereyagi ile
yagdlanir. 5 Yufka yerlestirilince araya dovilmus ceviz dosenir. Uste 5 yutka daha ayni sekilde yerlestirilir. En
Uste eritilmis tereyadi gezdirilir. Firinda kizartilir. Kare kare kesilip tizerine ilik bal (serbet) dokulir.
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