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KURU YUFKA BOREGI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Yufka 10 Adet

Kiyma 4 Yemek kagigi
Kuru sogan

Tereyadi 2 Blyuk boy
Su 2,5 Yemek kasigi
Tuz

Kuru sogan dogranip tereyagindan kiyma ve tuz ile kavrulur. Tepsi yaglanir. Yufkalarin bir ylzeyleri su ile
islatiimak suretiyle 5 adeti tepsiye yerlestirilir. Uzerine kavrulmus sodan ddsenir. Kalan 5 adet yufka da bir
ylUzeyleri su ile 1slanarak Uste yerlestirilir. Tereyagi kizdirilir. Yufkalarin Gzerinde gezdirilir. Firinda pigirilir.

Not: Kuru yufka 6zellikle ramazan ay! gelmeden 6nce yufkalar acilir ve sacda kurutularak pisirilir. Kuru halde
hazir olarak saklanir.
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