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KURU YUFKA BOREGI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

8 adet kuru yufka

Yarim kalip beyaz peynir
2 yemek kagsigi tereyagi
2 yemek kagsidi sivi yag

Genisge bir kaba 1 It su, 1 ¢ay kasig! tuz koyulur ve karigtirilir. Tavada tereyagi ve sivi yag eritilir. Tuzlu suda
yufkalar teker teker islatilir. 4 yufka Ust Gste tavaya yerlestirilir. Uzerine ezilmig beyaz peynir serpilir. Diger 4
yufka da Uzerine yerlestirilerek kisik ateste alt Ust kizartilir. (Istege gére kiymali ve patatesli yapilabilir). Sicak
servis edilir.
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