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KURU YUFKA BOREGI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

8 adet kuru yufka
Yeterince su

2 cay kasigi tuz

I¢c malzemesi:

2 yemek kasigi siviyag
250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Genis bir kabin igine 1lik su ve tuz konulur. Yufkalar tek tek islatilir. Yaglanmis tavaya islatilan 4 yufka st Uste
yerlestirilir. Arasina hazirlanan karisim koyulup, yine islatilan 4 yufka Ust Gste yerlestirilir. Yufkalarin alti kizarinca
kapak yardimiyla borek ters cevrilir. Tava tekrar yaglanip, béregin diger tarafi da kizardiktan sonra servis
tabagina alinir. Dilimleyerek sicak servis yapilir.

Not: ic malzemesi arzuya gére peynir-maydanoz karigimi ile de yapilabilir. Onceleri genellikle Ramazan ayi
gelenegi olup evlerde yapilirdi. Glnldmizde ise yilin her mevsiminde yufkacilarda ve marketlerde bulunmaktadir.
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