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KURU YEMISLI PIRINGLI CALI FASULYE

300 gr cali fasulyesi

1 su bardagi karisik ceviz
Yeterince findik, badem

3 ¢corba kasiJi sana klasik
yeteri kadar su

Tuz

Karabiber

Fasulyenin uclarini ve kilgiklarini temizleyip uzunlamasina ikiye bélin. Bir tencereye 1 su bardagi su, 1 ¢orba
kagidr margarin ve tuz ekleyip, fasulyeyi yumugayincaya kadar pisirin. Bir gorba kasigi margarini tavaya alip
kizdirin. Uzerine ceviz, findik ve bademi ekleyip, renkleri dénene kadar kavurun. llindiktan sonra irice gekin.
Diger taraftan ayri bir tencerede pirinci haglayip stizin. Kalan 1 gorba kagigi margarini eritip pirincle karigtirin ve
servis tabagina alin. Uzerine fasulyeyi ekleyin. Ceviz, badem ve findidi ilave ederek servis yapin.

(=
=y
Y |
i"'"_.‘rr &

2

© lezzetler.com tarif n0:103171 « adi:Kuru Yemigli Piringli Cali Fasulye « génderen:Nesli Han « indirme tarihi:21.05.2024 - 19:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-yemisli-pirincli-cali-fasulye-vt75198
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kuru-yemisli-pirincli-cali-fasulye-103171.jpg
http://www.tcpdf.org

