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KURU UZUMLU VE YABAN MERSINLI TATLI EKMEK

250 gr tam bugday unu

Yarim paket Pakmaya Eksi Mayali Esmer Ekmek Harci
2 cay kasigI esmer toz seker

1 yemek kasigi zeytinyagi

150 mlilik su

1 yemek kasigi kurutulmug yaban mersini

1 tath kasidi kuru Gz0m

1 cay kasigi targin

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci paketinin yarisini ve esmer
sekeri dokup kagikla iyice karigtirin. Zeytinyagdini ve 6I¢Ull ik suyu azar azar ilave ederek hamuru yogurmaya
baslayin. El ile pirtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10 dakika yodurun.

Hamurun Uzerini drterek 1k bir yerde, 45 dakika bekletin.

Hamur mayalaninca kurutulmus meyveleri ve targini ilave edin. Biraz daha yogurun. )

Hamuru yuvarlak ekmek seklinde toparlayin, Gzerine 1 tatlh kasigi kadar bugday unu serpin. Uzerini 6rtlip bu
sekilde yarim saat daha dinlendirin.

Hamur ikinci kez mayalaninca 6nceden isitilmig 200 dereceye ayarli firnda 10 dakika pisirin. Firinin isisini 180
dereceye indirin, 20 dakika daha pigirin.
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