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KURU UZUMLU VE LABNELI FLAN

3 adet yumurta

100 gr kuru Gzim
250 gr labne peyniri
0.5 su bardag st

4 adet jelatin yapragi
2 adet fruktoz

Kuru Gzdmleri bir gece dnce Uzerlerini 6rtecek kadar su ilavesiyle sismeye birakin. Yumurta sarilarini ¢irpin,
bunlara labneyi ve fruktozu ekleyin. Yumurta aklarini kar kdptgu gibi ¢irpin ve bu kdépugdu kasik kasik ilk
islatiimis karigiminiza yedirin. Sttd 1sitin ve igine énceden islatilmis ve sikilmig jelatinleri katin. Bu siti de ilk
karisiminiza ekleyin. En son iyice stizliimus kuru Gzimleri katin ve iyice karistirin. Bu harciniz bir yuvarlak kek
kalibina d6ékin. 220 derece isitiimis firnda 25 dakika pigirin. Ik veya soduk servis yapin.
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