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KURU UZUMLU VE HASHASLI COREK

250 gr bugday unu

Yarim paket Pakmaya Kafkas Coregi Harci
Yarim gay bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
2 yemek kagsidi sivi yag

50 mlihk sit

50 mlilk su

Bir tutam tuz

1 yumurtanin aki

1 tath kasidi haghas tohumu

2 yemek kagsigi kuru Gzim

Hamuru hazirlamak igin elenmis unu genis bir kaba alin. 1 paket Pakmaya Kafkas GCoregi Harci ekleyip
harmanlayin.

Pakmaya Pudra Sekeri, 1lik sUtd, sivi yagi, tuzu, yumurta akini ekleyin. Azar azar ilik su ilave ederek piirlizsiiz
bir hamur elde edene kadar 10 dakika boyunca elde veya hamur yogurma makinesinde yodurun.

Hamurun Uzerini strecle 6rtlin, oda isisinda mayalanmasi igin yarim saat bekletin.

Hamura haghas tohumu ekleyin. Tekrar hafifce yogurarak un serpilmis bir zeminde merdane yardimi ile yarim 1
cm kalinhdinda agin.

Hamurdan ¢ay bardaginin veya su bardaginin agziyla yuvarlak hamur pargalari elde edin.

Ug tanesini hafifce Ust Uste yerlestirin ve enine keserek iki ayri par¢a elde edin. Rulo seklinde sarip yaglanmig
orta boy pasta kalibina yerlegtirin.

Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin. Hamurlarin arasindaki bogluklara da kuru Gzim yerlestirin.
Hamurlar yan yana dizip kalibin ici tamamen hamurlarla kapladiktan sonra bu sekilde, oda i1ssinda yarim saat
daha dinlendirin.

Hamurun mayalanma sireci bittiginde énceden i1sitiimig 180 dereceye ayarli firinda, 20- 25 dakika pisirin.
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