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KURU UZUMLU TURTA (FRANSA)

5 yumurta

1/2 limon kabugu ve suyu
200 gr. seker

170 gr.un

100 gr. kuru Gzim

Arasi Icin: marmelat

Derin bir kase i¢inde yumurta ve sekeri 20 dakika telle iyice ¢arpiniz.

Elenmis un ve limon kabugu rendesi limon suyu ilave ediniz. Yikanmig kurulanmig ve una bulanmig Gzimleri
ilave ediniz.

Yavasca alt Ust ediniz.

Yaglanmis ve unlanmig veya altina kagdit yayilmis torte kalibina koyarak orta is1 derecesinde firinda pisiriniz.
Firindan ¢ikardiktan sonra ortasindan enine olarak ikiye kesiniz.

Arasina marmelat sdrdp ince kiyilmis findik veya badem serpiniz. Arzu edilen krema ile Uzerini susleyiniz.
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