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KURU UZUMLU TART

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

1 adet yumurta

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi un

1 tutam tuz

3 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 paket vanilya

Uzeri icin:

2 cay bardagi ¢cekirdeksiz kuru Gzim
4 corba kasigi findik

4 corba kasig bal

8 adet ceviz

Bir kabin icinde tereyagi ve unu yogurun. Uzerine pudra sekeri, tuz ve yumurtayi koyup yumusak bir hamur elde
edin. Bu hamuru tart kaliplarina paylastirip iclerini biraz gukur birakin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pigirin.
Bu arada tzlimleri 5 dakika sicak suda bekletin ve stiziin. Uzerine bal, kiyllmig ceviz ve findig1 koyup i¢ karigimi
hazirlayin. Uzimld bu harci firndan ¢ikan tartlarin Gzerine paylastirin. Gayin yaninda misafirlerinize sunun.
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