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KURU UzZUMLU PILAV (IGDIR)

Igdir 1l Kaltdr Turizm MadarlGga

3 su bardagi piring

3 yemek kasigi margarin veya tereyagi

6 su bardadi su, stizilecekse 10 su bardagi su
Tuz

1 su bardagi kuru Gzim

1 yemek kasigi margarin

Tencereye yag konulur. Piringler kizginlagsan kuma ilave edilir. Bir siire kavrulduktan sonra diger yanda
kaynamig su veya soguk su kavrulan pirincin Gzerine bogaltilir. Tuzu eklenir. Pigince ates kisillir.

Diger yanda yagla kuru GzOm bir tavada kavrulur. Cok kavurmamaya dikkat edilmelidir. Hazirlanan pilavin
Uzerine gezdirilir. Atesten alinir. Servis ederken tGzimle pilav karistirilarak servis edilir.
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