%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU UZUMLU MANGOLU VE PEKMEZLI KURABIYE

2 bardak un

1 adet yumurta

100 gram margarin

2 cay bardag toz seker

2 corba kagsigi pekmez

1 cay kasig saf vanilya

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi kiip dogranmis mango
1 cay kasigi toz zencefil

1 cay kasigi kabartma tozu
2 bardak sicak su

Firini 180 derecede isitin. Tepsiye yagl kagit serin.

Kuru 0zim ve kip dogranmig mangolari sicak suda bekletin.

Yumurta, margarin, seker ve pekmezi mikserle ¢irpin. Ayri bir yerde 1 bardak un, kabartma tozu, vanilya ve
zencefili eleyin ve mikserle ¢irptiginiz harca ilave edin ve karigtirin. Uzim ve mangolari da stizlp kurulayin harca
ilave edip karistirin kurabiye hamuru yapin. Hamurun kivamini geri kalan undan ekleyerek ayarlayabilirsiniz.
Tepsiye kagsik yardimi ile sekillendirmeden dizin. Firinda 20 dakika pigirin.
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