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KURU UzZUMLU KURABIYE

200 gram yumusak margarin
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi

2 corba kasigi nisasta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi kuru Gzim
Aldigi kadar un

Derin bir kabin igine margarini ve pudra sekerini alalim. lyice karistiralim, daha sonra sivi yadi ve yumurta
sarisini ekleyerek ¢irpmaya devam edelim. Son olarak un, nisasta, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyelim, tekrar
karistiralim. Hamurumuzu yogurduktan sonra igine bir cay bardagi kuru Gizim ekleyelim ve tekrar iyice bir
yogurduktan sonra hamurumuzdan cevizden biraz daha bly(k pargalar koparip yuvarlayalim. Yagh kagit
serilmis firin tepsimize yerlestirelim. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda Uzerleri pembelesene kadar pisirelim
firndan ¢ikarip servis yapalim.
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