B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU UZUMLU KAKAOLU KEK

200 Gr Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag st

1 Paket kakao

1 Gay Bardagi kuru Gizim
1 Tath Kagi§i targin

1,5 Su Bardag toz seker
3 Su Bardagi un

Genis bir kabin iginde yumurtalarla sekeri mikserle iyice ¢irpin.Daha sonra i¢ine sit, tar¢in ve sana yagi ekleyip
karistirin. Ayri bir yerde un, kabartma tozu, kakao ve vanilyayi karigtirin. Unlu karigimi sivi karigsima ilave edin. En
son yikadiginiz kuru tzimleri de ekleyip karistirin.Keki yaglayip unladiiniz kek kalibina bosaltin ve 6nceden
isitilmig 180 dereceli firinda pisirin.Soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:78507 » adi:Kuru Uziimlii Kakaolu Kek « génderen:damak catlatan « indirme tarihi:13.04.2025 - 07:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-uzumlu-kakaolu-kek-vt57979
http://www.tcpdf.org

