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KURU UZUMLU IRMIK TATLISI

Yarim su bardag kuru Gzim
1 litre st

1 su bardag seker

1 su bardagi irmik

1 paket vanilya

Targin

Uzimler 1 saat ilik suda bekletilir, sonra siizgece ¢ikarilarak suyu iyice stizdurillr. Tencereye soguk s, seker,
irmik konur. Orta ateste sUrekli karistirarak g6z g6z olana kadar pisirilir. Uzim ve vanilya ilave edilir. Tatli
Islatiimis komposta kaselerine paylastirilir. Bir gece buzdolabinda bekletilir. Ertesi giin tath tabagdina ters cevrilir.

Targinla suslenir.
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