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KURU UZUMLU ELMA TATLISI

1 Kase Ceviz

6 Adet EIma

1 Paket Kaymak

1 Adet Limon

1 Su bardag@ Su

1 Tath kasigi Targin

1 Su bardag@i Toz Seker
1 Kase Kuru Uziim

Uztimlerin yumugamasi igin Gizerine sicak su koyuyoruz. Elmalarin kabuklarini soyup ortadan ige kesip
gekirdeklerini gikartiyoruz. Ayiklanan elmalari kararmamasi igin suyun igerisine koyuyoruz. Sonrasinda suyun
icerisinden alip firin kabina yerlestiriyoruz. Elmalarin ortasina targinlari koyuyoruz. Bunun Uzerine de UzUmleri ve
toz sekerleri dokiyoruz. Sikilmig limon suyunu da Uzerilerine ilave ediyoruz. Sicak suyu da doktlkten sonra
6nceden isitilmis 180 derecelik firna veriyoruz. Firindan ¢ikarttigimiz tathmizi soumaya birakiyoruz. Soguyan
tathnin Gzerine kaymaklari koyuyoruz. Cevizini de serpip servis ediyoruz.
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