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KURU UZUMLU EKMEK TATLISI

8 dilim bayat ekmek

1 yemek kasigdi tereyadi

2 su bardagi yagsiz st

3 yemek kasigi esmer seker

2 yumurta

Yarim su bardagi kuru Gzim
Yarim su bardagi hindistan cevizi
Uzeri icin:

Pudra seker

Firini 180 dereceye ayarlayip firin kabini yaglayin. Ekmeklerin kenarlarini kesip, kiigiik karelere bolin. Uzerlerine
tereyadi surtin. Ekmekleri yagladiginiz kaba st tste dizin. Sit, seker ve yumurtalari bir kasede ¢irpin.
Ekmeklerin Gzerini bu karigimla kaplayin. Uzimleri serpip 30 dakika bekletin. Uzerine hindistan cevizi serpip 30
dakika pisirin. llininca servis tabagina alin. Istege gére Uzerine pudra seker serpip servis yapin.
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