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KURU UZUMLU EKMEK PUDINGLERI

https://www.elele.com.tr

60 gr soduk tereyagi

2 blyuk yumurta (hafif¢e ¢irpiimig)

2 su bardagi yarim yagl sit

1 su bardagi esmer seker

4 yemek kasig portakal suyu

1 cay kasigi targin

1 cay kasid! vanilya esansi

1 tutam hindistancevizi

Yarim su bardag kuru Gzim

5 dilim kip kesilmis tam bugdday ekmegi
1/4 su bardagi iri gekilmis pecan cevizi
Yarim su bardagi krema ve sUt karigimi

Hazirlanisi:

Finnin isisini 170 dereceye ayarlayin. 12 muffin kalibinin igine yag saran.

2 yemek kasi@i tereyadini ki¢Uk bir tavada eritin.

Yumurtalar, sGt, yarim fincan esmer seker, 2 yemek kasigi portakal suyu, tarcin, vanilya esansi ve
hindistancevizini blyuk bir kasede ¢irpin.

Eritilmig tereyagini ve kuru Gzumleri ekleyin.

Ekmekleri ekleyip karistirin. 15 dakika bekletin.

Karigimi muffin kaliplarina esit miktarda paylastirin.

Pecan cevizini tzerlerine serpin. Sicak firnda 20-25 dakika pisirin.

Finndan alip oda i1sisinda 10 dakika bekletin.

Kalan 2 yemek kagsidi tereyagdini, yarim fincan esmer sekeri, 2 yemek kasigi portakal suyu ve bir tutam tuzu
kicUk bir tavada karistirin.

Orta ateste karistirarak kaynayana ve sekeri iyice eriyene kadar yaklasik 2 dakika pisirin.

Sut-krema karigsimini ekleyip pisirmeye devam edin. Hizlica karistirarak, kaynayana ve hafifge kalinlasana kadar
1 dakika daha karigtirin.

Tavayi ocaktan alin ve 1 dakika daha karigtirmaya devam edin.

Ekmek pudinglerini sos ile birlikte servis yapin.
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