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KURU UZUMLU DONDURMA

https://www.sabah.com.tr

5 su bardagi sit

1 yemek kasigdi toz salep
1.5 su bardagi toz seker
1/2 adet gubuk vanilya

2 kutu krema

3 adet yumurta sarisi

1 kase kuru Gzim

Sit, toz salep ve toz sekerin yarisini tencereye koyup vanilya cubudunu icine atiyoruz. Karigimi tahta bir kasikla
karistirarak kivam almasini sagliyoruz. Ardindan bir karistirma kabinin i¢cinde kremayi ¢irpiyoruz. Girpma iglemi
bittikten sonra bagska bir karistirma kabinin igcinde yumurta sarilarini ve toz sekerin kalan kismini, seker ve
yumurta sarilari iyice karisana dek ¢irpiyoruz. Bu yumurtal karigim pirtizsiz bir kivam alinca cam bir kaseye
aktarip yumurta sarilarinin benmari usulii pismesini sagliyoruz. Ardindan cam kaseyi soguk su dolu bir kabin
icine alarak sogutuyoruz. Tencerede bekleyen sitll karigsimin i¢cine yumurtal karigimi, karistirarak ekliyoruz. En
son yumusatilmis kuru Gzim ve cevizi de ilave edip kivamini ayarliyoruz. Tim malzemeler karistiktan sonra
karigimi, ¢cirptigimiz kremanin igine yediriyoruz. Bir kek kalibinin ya da cam kasenin igini streg filmle kaplayip
hazirladigimiz dondurma karigimini i¢ine aktariyoruz. Uzerini spatula ile dizleyip streg filme kapattiktan sonra
dondurucuda minimum 8-10 saat arasi bekletiyoruz.
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