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KURU UZUMLU SIGARA BOREGI

Malzemeler:

3 hazir yufka

50 gr margarin

3 yumurta aki

4 corba kasigi tozseker

1 su bardagi kuru Gzim

1 cay bardagdi kiyilmis findik

Kizartmak igin bol siviyag
Uzeri i¢in pudraseker ve targin

Hazirlanisi:

* Kuru Gzdmleri ik suda 10 dakika bekletip stiziin ve k&git havlu ile suyunu alin. Yufkalari genis kenari 10-12
cm olacak sekilde tiggen parcalar halinde kesin.

* Margarini eritip ilinmaya birakin. Yumurta aklarini 2 kagik tozsekerle ¢irpin.

* Yufka parcalarinin Gzerine firgayla margarin stirin. Genis kenarina bir miktar kuru Gzim, kiyilmis findik koyun
ve 1 tatl kasidi kadar tozseker serpip rulo seklinde sarin. Agilmamasi i¢in uglarini hafif islatarak yapistirin.

* Siviyagi tavada kizdinin. Sigara bdreklerini sekerli yumurta akina hizlica bulayip kizgin yagda atin. Gevirerek
kizartin. Borekleri kAgit havlu Gzerine alin. llininca Uzerine pudraseker ve targin serperek servis yapin.
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