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KURU UZUM VE CEVIZLI KEK

https://www.elele.com.tr

3 adet yumurta

2/3 bardak Hindistan cevizi sekeri
1 bardak yogurt

1 bardak siviyag

Kabartma tozu

Vanilya

2 bardak tam un

Y2 bardak ceviz

Y2 bardak kuru GzOm

Firini 180 dereceye isitin. Once yumurtalari sekerle girpin. Tiim malzemeyi sirasiyla ekleyin ve yaglanmig baton
kaliba doékin, firina atin. llk yarim saat firnin kapagini agmayin. Kekin pisip pismedigini bigakla kontrol edin.
Sapladiginiz bigak temiz ¢ikiyorsa pismis demektir.
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