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KURU TAVA TATLISI

Milli E@itim Bakanhg!

1 yumurta

1 su bardagi killi su

1 tutam tuz

1,5 ¢orba kagidi zeytinyagd!
Alabildigince un

1 su bardagi susam

2 tatl kagigi targin

1 cay bardagi dévilmus ceviz
Kizartmak igin:

Yarim litre aygicegi yagd!
Serbet igin:

1 kg seker

4 su bardagi su

Susam bir tava iginde kisik ateste kavrulur.

Kavrulan susam bir havanda dévalur.

DévilmUs susam igine targin, dévilmis ceviz konarak karistirilir.

Seker ve su ile serbet hazirlanir ve Imaya birakilir.

Yumurta, kullG su, zeytinyadi, tuz ve un ile yumusak bir hamur hazirlanir.

Hazirlanan hamur 3 bezeye ayrilir,10 dakika dinlenmeye birakilir.

Boreklik yufka inceliginde hamur agilir.

Acillan hamur dnce 2 cm boyunda seritler halinde kesilir. Kesilen hamurlar tekrar ortadan ikiye ayrilir.
Kesilen hamurlar havadan daireler gizerek gul sekline dénisturulUr.

Derin bir tencerede yag kizdirilir ve sekil verilen hamurlar kizartilir.

Kizartilan hamurlar ik serbete batirilip 2-3 dakika bekletilir, ardindan stzlerek tepsiye alinir.
Tepsiye alinan tatllara susam-targin-ceviz karigimi serpilir, servis edilir.

Not: Mese odununun yakilmasindan sonra olusan kullerinsuda dinlendirilerek elde edilen suya "kulli su" denir.
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