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KURU SEBZELI PizzA

3 su bardagi un

20 gr yas maya

2 ¢orba kasigi margarin

1 cay bardagdi ilik st

1 corba kasigi tozseker

Tuz

10 adet kuru domates

3 adet kiyilmig kuru sivri biber

2 corba kagsi@i kiyilmig kuru mantar

1 su barda@i kiip dogranmis hellim peyniri
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardagi sit

1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi domates salgasi

10 dilim sucuk

Tuz

Kekik

Hamuru igin unu diiz bir zemine koyup ortasini havuz gibi acin. Mayayi ufalayarak bu kisma koyun. Uzerine ilik
sUt, tozseker, margarin ve tuz katip yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. Daha sonra
Uzerine nemli bir bez 6rterek 25 dakika kabarmasi igin bekletin. Kuru domates, kuru sivri biber ve mantari 10'ar
dakika ayr kaplarda haslayip stizin. Bekleme siresinin sonunda hamuru tekrar yogurun. Un serperek ¢ok ince
olmayacak sekilde agin ve yaglanmig pizza tepsisine yayin. Salca ve sutl karistirp hamurun Gzerine sirQn.
Kuru domates, kuru biber, kuru mantar, hellim peyniri ve sucugu pizza hamurunun Gzerine yerlestirin. Kagar
peyniri, tuz ve kekik serpin. Onceden isitilmis 220 derece firinda 20 dakika pigirin. Dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:120413 « adi:Kuru Sebzeli Pizza « gdnderen:hacer yener « indirme tarihi:16.05.2024 - 04:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-sebzeli-pizza-vt88257
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kuru-sebzeli-pizza-120413.jpg
http://www.tcpdf.org

