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KURU SEBZE SOTESI

10 adet dolmalik kuru kabak
10 adet dolmalik kuru biber
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 su bardagi yogurt

2-3 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 cay kasigi pulbiber

Kuru kabak ve biberleri boylamasina bir parmak kaliniginda dograyin. Daha sonra ayri kaplarda 15&apos;er
dakika haslayip siiziin. Zeytinyagini bir tavaya dokip Uzerine kabak ve biberi ilave edin. Malzemeleri 10 dakika
karistirarak sote edin ve servis tabagina alin. Ayn bir kapta sarimsakla yogurdu karigtirip sebzelerin Uizerine
gezdirin. Zeytinyaginda yaktiginiz pul biberle ssleyerek servis yapin.
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