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KURU RECELLI RULO

2 adet gunlik yufka

3 corba kagigi tereyagi
Iciigin:

2 kase erik regel

Uzeri icin:

Pudra sekeri

En az 8 saat dnceden recel bir stizgece dokulur. (Gegen sire iginde recel tanelerinin hi¢ suyu kalmayacaktir ve
kuru bir hal alacaktir.) Ertesi glin ilk yufka tezgaha serilir. Yuvarlak kisimlari kesilerek kare bir gekil verilir. Gikan
parcalar yufkanin yuzeyine atilir. Uzerine tereyaginin yariya yakini str0lir. Diger yufka tam Gzerine birakilir, ayni
sekilde kare yapillir, pargalar ytizeyine atilir, tereyagi surGlir. Kuru regel taneleri yufkanin her tarafina denk
gelecek sekilde yayilir. Gok siki olmayan bir rulo yapilir. Tepsiye birakilir. Uzerine kalan tereyadi strilr. Bigakla
kesikler atilir. 180 derece firinda kipkimizi olana kadar pigirilir. Sicakken pudra sekeri serpilir. 1 parmak eninde
dilimlenir.
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