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KURU POGACA TATLISI

Malzemeler 30-35 adet:

2 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardag st

1 tath kasidi tozseker

Bir tutam tuz

1 gorba kagigi zeytinyagdi

Iciigin:

1 cay bardagi ince kiyilmig badem
1 cay bardadi kurutizim

1 cay bardagi dévilmuis antepfistigi
2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi

1 corba kasigi tozseker

1 ¢corba kasigi tereyag

Kizartmak igin: Siviyag

Uzerine: Pudrasekeri

Elenmis unu derin bir kaseye alin ve ortasini havuz seklinde agin. irmik, siit, tozseker, tuz ve zeytinyagini ilave
edip iyice yogurun. Hazirladiginiz hamuru yarim saat dinlendirin ve hamurdan ceviz buyuklGginde pargalar
koparin. Merdane ile ¢ay tabagi buyUkligtnde agin. Igi igin badem, kurutizim, antepfistidi, hindistancevizi,
tozseker ve tereyagdini karistirin. Agtiginiz hamurun bir kenarina i¢ harctan 1 gorba kasigi koyup diger tarafi
podaca yapar gibi Gzerine kapatin. Hamur ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin. Hazirladiginiz
pogaca.tatlilar kizgin siviyagda kizartin. Yaginin stiziilmesi i¢in kadit havlu tzerine alin. Servis tabagina aldiktan
sonra Uzerine pudrasekeri serpin.

Not: Tatlilarin tGzerine bal da dokebilirsiniz.
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